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前　　言

　　本标准的制定借鉴了商业行业标准ＳＢ／Ｔ１０３５６—２００２《绿色饭店等级评定规定》、旅游行业标准

ＬＢ／Ｔ００７—２００６《绿色旅游饭店》及国内相关地方标准。

本标准的附录Ａ为规范性附录。

本标准由商务部、国家发展和改革委员会、国务院国有资产监督管理委员会、国家环境保护总局、国

家旅游局、国家标准化管理委员会联合提出。

本标准由商务部归口

本标准起草单位：商务部商业改革发展司、国家环境保护总局科技标准司、国家旅游局质量规范与

管理司、中国饭店协会、国家环境保护总局环境认证中心。

本标准主要起草人：李京平、姜宏、刘士军、余昌国、赵涛、贺静、刘锦宏、韩明、张明厚、刘尊文、

陆诤岚、刘会军、曹磊。
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引　　言

　　节约资源、保护环境并提供安全、健康服务是饭店业实现和谐发展的方向，为引导宾馆、饭店发展绿

色经营方式、提供绿色服务产品、营造绿色消费环境，制定本标准。

本标准为创建绿色饭店行动提供指导。创建行动是一个不断改进和完善的过程，饭店在实施中应

注意与其他经营管理活动相协调，促进饭店整体经营管理的和谐与提升。

随着饭店业节约资源、保护环境等相关技术的发展，对绿色饭店认识的深入以及饭店经营管理水平

的提高和社会节约环保消费氛围的形成，本标准将根据实际情况不断修订和完善。

Ⅳ
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绿 色 饭 店

１　范围

本标准规定了绿色饭店相关的术语及定义、基本要求、绿色设计、安全管理、节能管理、降耗管理、环

境保护、健康管理和评定原则。

本标准适用于从事经营服务的饭店。餐饮企业可参照相关条款执行。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ５７４９　生活饮用水卫生标准

ＧＢ８９７８　污水综合排放标准

ＧＢ９６６３　旅店业卫生标准

ＧＢ１２３４８　工业企业厂界噪声标准

ＧＢ１３２７１　锅炉大气污染物排放标准

ＧＢ１５３１６　节能监测技术通则

ＧＢ／Ｔ１８８８３　室内空气质量标准

ＧＢ／Ｔ１９００１　质量管理体系要求（ｉｄｔＩＳＯ９００１：２０００）

ＧＢ／Ｔ２２０００—２００６　食品安全管理体系　食品链中各类组织的要求（ＩＳＯ２２０００：２００５，ＩＤＴ）

ＧＢ／Ｔ２４００１　环境管理体系　要求及使用指南（ＩＳＯ１４００１：２００４，ＩＤＴ）

ＧＢ／Ｔ２８００１　职业健康安全管理体系　规范（ｎｅｑＯＨＳＡＳ１８００１：１９９９）

中华人民共和国固体废物污染环境防治法　中华人民共和国主席令第５８号（２００４年１２月２９日

修订）

公共场所集中空调通风系统卫生管理办法　卫监督发［２００６］５３号

公共场所集中空调通风系统卫生规范　卫监督发［２００６］５８号

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１

饭店　犺狅狋犲犾

向消费者提供住宿、饮食以及相关综合性服务的企业。包括酒店、宾馆、旅店、旅馆、度假村、招待

所、培训中心等。

３．２

绿色饭店　犵狉犲犲狀犺狅狋犲犾

在规划、建设和经营过程中，以节约资源、保护环境、安全健康为理念，以科学的设计和有效的管理、

技术措施为手段，以资源效率最大化、环境影响最小化为目标，为消费者提供安全、健康服务的饭店。

３．３

绿色设计　犵狉犲犲狀犱犲狊犻犵狀

将节约资源、保护环境的因素纳入饭店设计环节之中，帮助确定设计的决策方向，减少资源消耗和
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对环境的影响。

３．４

环境方针　犲狀狏犻狉狅狀犿犲狀狋狆狅犾犻犮狔

由最高管理者就组织的环境绩效所正式表述的总体意图和方向。

３．５

绿色消费　犵狉犲犲狀犮狅狀狊狌犿狆狋犻狅狀

消费者在消费过程中，主动选择有益于资源节约、环境保护的产品和服务，减少或消除对环境的污

染，降低资源和能源的消耗。

３．６

绿色行动　犵狉犲犲狀犪犮狋犻狅狀

企业按照制定的计划，为向广大社会公众传播绿色消费相关知识，以及调整自身经营方式，加强资

源节约、环境保护而采取的一系列活动。

３．７

清洁生产　犮犾犲犪狀狆狉狅犱狌犮狋犻狅狀

采取改进设计、使用清洁的能源和原料、采用先进的工艺技术与设备、改善管理、综合利用等措施，

从源头削减污染，提高资源利用效率，减少或者避免生产、服务和产品使用过程中污染物的产生和排放，

以减轻或者消除对人类健康和环境的危害。

３．８

危险废物　犺犪狕犪狉犱狅狌狊狑犪狊狋犲

列入国家危险废物名录的废物。

注：参考《中华人民共和国固体废物污染环境防治法》。

４　等级划分及标识

４．１　根据饭店在节约资源、保护环境和提供安全、健康的产品和服务等方面取得的不同程度的效果，将

绿色饭店划分为五个等级。绿色饭店评定细则具体见附录Ａ。

４．２　用银杏叶标识，从一叶到五叶，五叶级为最高级。

５　基本要求

５．１　遵守建设和运营中涉及的节能、环保、卫生、防疫、安全、规划等法律、法规和标准的要求。

５．２　制定环境方针，明确绿色行动目标和可量化指标，并有完善的经营管理制度保障执行。

５．３　有相应组织机构，有绿色行动的考核及奖励制度，有高层管理者具体负责创建活动。

５．４　每年有为员工提供绿色饭店相关知识的教育和培训，包括节能节水、环境保护技术及管理，消防教

育，职业安全教育和食品安全教育等。

５．５　提供绿色行动的预算资金及人力资源的支持。

５．６　有倡导节约资源、保护环境和绿色消费的宣传行动以营造绿色消费环境的氛围，对消费者的节约、

环保消费行为能够提供多项鼓励措施。

５．７　近三年内无安全事故和环境污染超标事故。

６　绿色设计

６．１　环境设计

６．１．１　选址远离高辐射、高污染地区。

６．１．２　设计中充分体现当地自然、人文和谐和对生物多样性的保护。

６．１．３　不造成当地生态环境的破坏。

２
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６．２　建筑设计

６．２．１　设计中体现节能省地，无建筑空间的浪费。

６．２．２　有隔热、降噪、保温材料的设计与运用。

６．２．３　有自然采光的设计与运用。

６．２．４　采用环保、安全、健康的建筑材料和装修。

６．３　流程设计

６．３．１　有积极利用地热能、太阳能、风能、水能等可再生能源和替代能源的设计。

６．３．２　有能源、资源循环利用设计。

６．３．３　有在服务、产品形成过程中清洁生产的设计。

７　安全管理

７．１　有安全生产例会制度和生产安全事故隐患排查制度并执行。

７．２　设备设施安全可靠，危险设备、设施及区域设置栅栏隔离或警示标识提示。

７．３　有公共安全、消防安全、食品安全等突发事件应急预案，并不断完善，定期组织演练。

７．４　有能够覆盖所有营业区域的中、英文应急广播，客房和公共区域显著位置有各类应急图示、须知，

并至少用规范的中、英两种文字表示。

８　节能管理

８．１　水、电、气、煤、油等主要能耗部门建立并实施责任制。

８．２　主要用能设备和功能区域安装计量仪表，鼓励饭店按标准ＧＢ１５３１６要求进行节能测试和能源

审计。

８．３　每月对水、电、气、煤、油的消耗量进行监测和对比分析，定期向员工报告。

８．４　定期对空调、供热、照明等用能设备进行巡检和及时维护，减少能源损耗。

８．５　采用先进节能设备、技术和管理方法，采用节能标志产品，提高能源使用效率。

８．６　采用先进的节水器具、技术和管理方法，减少水资源的消耗。

８．７　采用可再生能源和替代能源，减少煤、气、油的使用。

８．８　公共区域夏季供冷温度不低于２６℃，冬季供暖温度不高于２０℃。

９　降耗管理

９．１　减少一次性用品的使用。

９．２　根据顾客意愿减少客房棉织品换洗次数。

９．３　简化客房用品的包装。

９．４　节约用纸，提倡无纸化办公。

９．５　有鼓励废旧物品再利用的措施。

１０　环境保护

１０．１　遵守国家或地方污染物排放标准，减少污染物排放浓度和排放总量，按照当地环境目标减排直至

达到零排放。

１０．２　采用先进环保技术和设备。

１０．３　选择使用环境标志产品。

１０．４　采取措施减少固体废弃物的排放量，固体废弃物实施分类收集，储运不对周围环境产生危害；危

险废物及特定的回收物料交有资质机构处理、处置。

１０．５　采用有机肥料和天然杀虫方法，减少化学药剂的使用。

３
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１０．６　采用本地植物绿化环境。

１１　健康管理

１１．１　绿色客房

１１．１．１　设有无烟客房或无烟楼层。

１１．１．２　装修环保。

１１．１．３　相对湿度符合ＧＢ／Ｔ１８８８３规定，温度可根据客人需要调整。

１１．１．４　有良好的新风系统，封闭状态下无异味。

１１．１．５　门、窗、墙壁隔音良好。

１１．１．６　提供洁净饮用水，符合ＧＢ５７４９规定。

１１．１．７　客房卫生间内的设备、设施每日进行消毒，卫生符合ＧＢ９６６３规定。

１１．１．８　放置有益人体健康的植物。

１１．２　绿色餐饮

１１．２．１　食品加工经营场所按原料的进入、储存、处理、半成品加工、成品供应单向流程布局，功能操作

间齐备。

１１．２．２　有食品质量控制与保障体系，原料购进、检查、验收制度及记录齐全。

１１．２．３　有专职食品安全与卫生管理人员。

１１．２．４　采用有机、绿色、无公害食品原材料，提供营养平衡食谱。

１１．２．５　食品采购、加工、运输、储存、处置及设备、餐器具清洁和消毒程序完善并严格执行。

１１．２．６　餐厅设有无烟区和无烟包间。

１１．２．７　餐厅内通风良好，无异味。

１１．２．８　倡导分餐制，菜单中明示提供大、小例服务。

１１．２．９　有引导绿色消费、节约消费提示及服务措施。

１１．２．１０　不以野生保护动、植物为食品原料。

１１．２．１１　餐厨垃圾低温密闭保存，并倡导进行无害化处理。

１２　绿色宣传

１２．１　开展宣传绿色饭店、促进绿色消费的多种形式的社会活动。

１２．２　有鼓励客人开展绿色消费的具体计划并实施。

１２．３　创建绿色饭店活动有媒体的相关报道。

１２．４　创建绿色饭店活动得到客人的支持和赞同，客人对饭店环境的满意程度达到８０％以上（根据征

求意见表统计）。

１２．５　饭店通过采购、投资等方式促进节能、环保技术的推广和应用，推进绿色消费。

１３　绿色饭店的评定

１３．１　绿色饭店评定规程

１３．１．１　申请与受理

饭店自愿向绿色饭店评定机构递交申请材料，评定机构于规定日期内核实申请材料，并做出受理与

否的答复，向受理企业寄发绿色饭店评定标准及相关资料。

１３．１．２　自查和改进

饭店根据标准自查并实施改进，在达到相应等级要求后，向评定机构申请评审。

１３．１．３　评审

绿色饭店评定机构对申请的饭店进行现场评审。

４
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１３．１．４　授牌

对于评审通过的饭店，全国绿色饭店评定机构给予正式批复，并授予相应标牌和证书。

１３．２　评定人员资质

绿色饭店评定人员要求具备系统的饭店管理知识，较强的分析、组织能力，并通过培训取得评审员

资格。

１３．３　标牌和证书

１３．３．１　绿色饭店标牌和证书由全国绿色饭店评定机构统一制作核发。

１３．３．２　标牌应向消费者明示。

１３．４　有效期与复核

１３．４．１　绿色饭店评定等级的有效期为四年。

１３．４．２　对已经评定的绿色饭店企业，每两年进行一次等级复核。

１３．４．３　对降低或复核达不到评定标准的饭店，根据其程度分别给予通报、降级或取消绿色饭店称号

处理。

５
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附　录　犃

（规范性附录）

绿色饭店评定细则

犃．１　等级划分

评定标准的满分为３００分，得分在２７０分以上（含２７０分）的饭店评为五叶级绿色饭店；得分在２４０

分以上（含２４０分）的饭店评为四叶级绿色饭店；得分在２１０分以上（含２１０分）的饭店评为三叶级绿色

饭店；得分在１８０分以上（含１８０分）的饭店评为二叶级绿色饭店；得分在１６０分以上（含１６０分）的饭店

评为一叶级绿色饭店。

犃．２　评定细则

评定细则见表Ａ．１。

表犃．１

要　　　　求

各大项

得分

汇总

各分项

得分

汇总

各次分

项得分

汇总

各小项

得分

汇总

省、自治

区、直辖

市绿色

饭店评

定机构

全国绿

色饭店

评定

机构

１ 基本要求

１．１ 严格遵守相关节能、环保、卫生、防疫、安全、规划等法律、法

规和标准要求。

１．２ 有科学有效的资源节约、环境保护方针。

１．３ 有明确的绿色行动目标和量化指标。

１．４ 有完善的管理制度。

１．５ 有绿色饭店创建的组织机构，有经过专业培训的高层管理

者负责绿色行动。

１．６ 每年为全体员工提供绿色饭店相关知识教育和培训。

１．７ 饭店设立绿色行动专项预算。

１．８ 提供必要的绿色行动人员保证。

１．９ 有绿色行动的考核与奖励，并纳入饭店绩效评估体系。

１．１０ 有倡导节约、环保和绿色消费的宣传行动，对消费者的节

约、环保消费行为提供鼓励措施。

１．１１ 三年内无环境污染超标事故。

１．１２ 三年内无消防安全及食品安全事故。

２ 绿色设计 ４０

２．１ 环境设计 ６

２．１．１ 选址应远离粉尘、有害气体、放射性物质和其他扩散性污

染源。
２

６
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表犃．１（续）

要　　　　求

各大项

得分

汇总

各分项

得分

汇总

各次分

项得分

汇总

各小项

得分

汇总

省、自治

区、直辖

市绿色

饭店评

定机构

全国绿

色饭店

评定

机构

２．１．２ 有保护当地自然景观、人文景观和当地生物多样性的设计。 ２

２．１．３ 未造成当地生态环境的破坏。 ２

２．２ 建筑设计 １８

２．２．１ 饭店设计体现集约化利用土地。 ２

２．２．２ 有充分利用自然采光的设计。 ２

２．２．３ 有充分运用隔热、保温材料的设计。 ２

２．２．４ 有减少噪声的设计。 ２

２．２．５ 采用新型墙体材料和环保装饰材料。 ２

２．２．６ 设计遵循当地自然资源、气候特点，无大耗能结构设计。 ２

２．２．７ 采用新型结构体系和结构材料，提高建筑空间使用率。 ２

２．２．８ 建筑泛光照明，无光污染。 ２

２．２．９ 未使用国家明令禁止的技术、设备、材料和产品。 ２

２．３ 流程设计 １６

２．３．１ 有太阳能、地热、风能等新能源的设计与运用。 ２

２．３．２ 有减少污染排放的设计。 ２

２．３．３ 客房服务间有脏布草通道。 ２

２．３．４ 有楼宇自控设计。 ２

２．３．５ 蒸汽系统有冷凝水回收。 ２

２．３．６ 有中水系统。 ３

２．３．７ 有雨水收集利用系统。 ３

３ 安全管理 １７

３．１ 有安全生产例会制度和生产安全隐患排查制度并有效

执行。

４

３．２ 有完善的消防、食品安全等突发事件应急预案，并至少半年

进行一次演练。

４

３．３ 消防设备设施完善，标识明显。有覆盖全部公共区域的安

全监控系统。

２

３．４ 所有工作区域的设备、设施安全可靠，易出现问题的设备和

区域设置防护栅栏和安全警示牌。

２

３．５ 易燃易爆等危险品单独存放，专人管理。 １

３．６ 客房及公共区域应急疏散指示图、安全须知、警示明显，并

用中英文表示。

２

７
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表犃．１（续）

要　　　　求

各大项

得分

汇总

各分项

得分

汇总

各次分

项得分

汇总

各小项

得分

汇总

省、自治

区、直辖

市绿色

饭店评

定机构

全国绿

色饭店

评定

机构

３．７ 有覆盖全区域的中英文应急广播。 １

３．８ 每小时对营业区域进行一次巡查，并做好记录。 １

４ 节能管理 ６０

４．１ 能源计量 ７

４．１．１ 按使用部门或功能区域安装水、电、汽计量仪表。其中电力

系统的动力用电和照明用电分别计量。

２

４．１．２ 主要用能设备单独安装计量仪表。 ２

４．１．３ 每天定时监测用能情况，登记台账。定期向员工报告。 ３

４．２ 计划控制 １６

４．２．１ 饭店各用能部门建立节能操作规范并执行。 ３

４．２．２ 员工用能设立责任制。 ３

４．２．３ 消耗品有定额管理。 ２

４．２．４ 饭店每月进行能源统计对比分析，并制定改进措施。 ３

４．２．５ 饭店主要场所室内温度按有关规定控制。 ２

４．２．６ 饭店定期进行节能测试和能源审计。 ３

４．３ 设备设施节能 ３２

４．３．１ 选择和使用节能标志产品。 ５

４．３．２ 公共区域采用照明自动控制系统。 ３

４．３．３ 变压器运行，功率因素＞０．９５。低负荷时，调配、减少变压

器运行台数。

２

４．３．４ 锅炉及供热管网表面温度达标。 ２

４．３．５ 采用自动通风系统，达到营业面积的５０％以上。 ２

４．３．６ 中央空调系统中的制冷、排风系统安装热回收装置。 ２

４．３．７ 定期对用能设备巡查、检修，提高用能效率。 ３

４．３．８ 定期对水网进行漏损检测。 ３

４．３．９ 采用６升节水型坐便器。 ２

４．３．１０ 采用中水系统且运行良好。 ４

４．３．１１ 采用其他水、电、汽节约新技术和新方法。 ４

４．４ 可再生能源利用 ５

４．４．１ 饭店利用太阳能、风能、地热能等可再生能源，其中

ａ）使用量占总用量的３０％以上。

５

ｂ）使用量占总用量的２０％以上。 ４

ｃ）使用量占总用量的１０％以上。 ３

８
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表犃．１（续）

要　　　　求

各大项

得分

汇总

各分项

得分

汇总

各次分

项得分

汇总

各小项

得分

汇总

省、自治

区、直辖

市绿色

饭店评

定机构

全国绿

色饭店

评定

机构

５ 环境保护 ５０

５．１ 污水排放 ７

５．１．１ 污水排放符合标准ＧＢ８９７８规定，污水零排放。 ７

浓度低于排放标准限值的９０％以下。 ５

５．２ 锅炉排放 ４

５．２．１ 锅炉烟尘排放符合标准ＧＢ１３２７１规定，浓度低于排放标准

限值的９０％以下。

４

５．３ 噪声排放 ４

５．３．１ 噪声排放符合标准ＧＢ１２３４８规定，噪声排放低于排放标准

限值的８０％以下。

噪声排放低于排放标准限值的９０％以下。

４

２

５．４ 固体废弃物管理 １１

５．４．１ 固体废弃物实施分类收集。 ３

５．４．２ 能识别危险废弃物，列出物品清单，专门收集并交专门机构

处理。

３

５．４．３ 垃圾箱应加盖，有垃圾袋。 ２

５．４．４ 有垃圾运输的专门通道。 ２

５．４．５ 有干垃圾房和密闭的湿垃圾房，湿垃圾房温度控制在１２℃

以下或设置高效紫外线消毒装置。

３

５．５ 采用环保技术，选择与使用环境标志产品。 ５

５．６ 积极采用有机肥料。 ２

５．７ 不使用化学杀虫剂、除草剂、杀菌剂和杀真菌剂。 ２

５．８ 不焚烧花园废弃物。 １

５．９ 夜间或傍晚浇灌花园。 １

５．１０ 使用酒店中水浇灌花园。 ３

５．１１ 定期监测冷却塔中的水体，确保不被污染，不产生结垢和

泥垢。

３

５．１２ 洗涤和清洁 ４

其中：ａ）使用无化学品洗涤方法，有以文件形式描述的使

用说明。
１

ｂ）清洁和洗涤中使用的环境标志产品达到７５％以上。 ２

ｃ）有清洁剂自动配量系统。 １

９

犌犅／犜２１０８４—２００７



表犃．１（续）

要　　　　求

各大项

得分

汇总

各分项

得分

汇总

各次分

项得分

汇总

各小项

得分

汇总

省、自治

区、直辖

市绿色

饭店评

定机构

全国绿

色饭店

评定

机构

５．１３ 厨房、洗涤及内部员工每年培训一次，培训内容包括如何使

用化工产品及如何减少对环境的影响。

３

６ 健康管理 １０２

６．１ 室内通风良好，其中：ａ）采用有效的利用自然通风系统。 ３

ｂ）采用有效的机械通风系统。 ２

６．２ 新风系统 ６

６．２．１ 新风系统符合《公共场所集中空调通风系统卫生管理办法》

及《公共场所集中空调通风系统卫生规范》要求。

３

６．２．２ 新风系统运行，其中： ３

ａ）有完善的送风控制制度及运行记录。 ３

ｂ）新风系统完善，有送风控制制度但无运行记录。 ２

ｃ）新风系统完善，但无送风控制制度及运行记录。 １

６．３ 绿色客房 ３９

６．３．１ 有检测合格的烟雾报警装置。 ２

６．３．２ 有检测合格的自动喷淋装置。 ２

６．３．３ 有检测合格的客用防毒面具。 １

６．３．４ 房门安装公安部门规定的安全门锁，并安装防盗装置。 １

６．３．５ 电气设备安装稳固，零配件完好。 １

６．３．６ 电气开关安装完好，连接正确，用途有明确标示。 ２

６．３．７ 家具无破损、无异味，滑动件滑动灵活。 １

６．３．８ 卫生间采用防滑洁具。 ３

卫生间采取防滑垫、防滑杆等措施。 ２

６．３．９ 卫生间面盆、浴缸、坐便器每日消毒。 ２

６．３．１０ 设有无烟客房楼层或无烟小楼。 ３

其中：ａ）有控制客房内抽烟的措施。 １

ｂ）有清除客房内烟味的措施。 ２

６．３．１１ 客房内的湿度控制在４０％～６５％，温度根据当地气候，合

理调控。

２

６．３．１２ 有用于客房内空气清洁、清新的设备。 ２

６．３．１３ 有隔音设计与措施，客房隔音效果良好。 ２

６．３．１４ 棉织品整洁 ２

其中：ａ）地毯、沙发、窗帘整洁。 １

ｂ）毛巾、浴巾、睡袍柔软，吸湿性好。 １

６．３．１５ 供应洁净的饮用水。 ２

６．３．１６ 采光充足，室内光线亮度可调节。 １

０１
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表犃．１（续）

要　　　　求

各大项

得分

汇总

各分项

得分

汇总

各次分

项得分

汇总

各小项

得分

汇总

省、自治

区、直辖

市绿色

饭店评

定机构

全国绿

色饭店

评定

机构

６．３．１７ 根据客人需要提供个性化卧具。 ２

６．３．１８ 放置有益人体健康的绿色植物。 ２

６．３．１９ 有节约能源提示卡。 ２

６．３．２０ 有免换洗提示卡，提倡棉织品一客一换。 ２

６．３．２１ 不提供一次性消耗品。 ２

提供一次性消耗品，消耗品质量合格，能区别（分颜色）使用。 １

６．４ 绿色餐饮 ５４

６．４．１ 厨房按流程布局，科学合理。 ２

６．４．２ 厨房各功能操作间齐备。 ２

６．４．３ 厨房设备、设施完善 ５

其中：ａ）冰箱、冷库设备完善，冷藏食品生熟分开，标识明显。 ２

ｂ）设置防火设施、煤气或天然气、燃油泄漏报警器。 ２

ｃ）有专用运输设备。 １

６．４．４ 餐厅内湿度控制在４０％～６５％，温度适宜。 １

６．４．５ 有无烟用餐区域。 ２

６．４．６ 实施绿色采购，建立相应的采购渠道 ６

其中：ａ）建有并维护合格供应商目录和档案。 ２

ｂ）进货、检查、验收记录完善，可追溯。 ２

ｃ）及时清退不合格产品，并从目录中删除不合格产品供应商。 ２

６．４．７ 食品的加工、储存、处置及设备、餐器具清洁和消毒有明确

的操作规范，防止污染。

１２

其中：ａ）食品储存符合摆放要求，保持通风，不被污染。 １

ｂ）食品储存的温度、湿度符合要求。 ２

ｃ）冷藏保存一天以上的熟食品应标明保质期限，变质食品

及时被处理。

２

ｄ）食品加工及餐饮服务人员整洁着装，戴发网或帽子，不

留长指甲。

１

ｅ）食品加工及餐饮服务人员有良好的洗手习惯。 １

ｆ）加工生、熟食品和动、植物性原料的砧板、刀具分开并

标识。

１

ｇ）食用前需较长时间放置（超过２小时）的烹饪后食品应

在高于６０℃或低于５℃条件下存放。

１

ｈ）在安全的加工温度及加工时间内烹制食品。 １

ｉ）严格按食品的冷却时间和程序冷却食品。 １

ｊ）按程序清洁、消毒餐器具和菜单，并做好保洁措施。 １

１１
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表犃．１（续）

要　　　　求

各大项

得分

汇总

各分项

得分

汇总

各次分

项得分

汇总

各小项

得分

汇总

省、自治

区、直辖

市绿色

饭店评

定机构

全国绿

色饭店

评定

机构

６．４．８ 提供安全健康食品 ８

其中：ａ）采购、生产、加工、销售食品符合相关法规和标准

要求，具备相应资质。

２

ｂ）保证出售检疫合格的肉食品。 ２

ｃ）积极采用有机、绿色、无公害食品原料。 ２

ｄ）提供营养平衡的绿色食谱，品种超过２０个。 ２

６．４．９ 餐厨垃圾低温保存，鼓励进行无害化处理。 ２

６．４．１０ 有专职食品安全管理人员。 ２

６．４．１１ 减少一次性用品的使用 ３

其中：ａ）餐厅不使用木制一次性筷子。 １

ｂ）餐厅不使用难以降解的一次性餐具。 １

ｃ）餐厅不使用一次性（湿）毛巾。 １

６．４．１２ 餐厅有倡导、提醒客人适量用餐的措施。 ２

６．４．１３ 饭店有定点或专用的原辅材料无公害生产加工基地。 ２

６．４．１４ 不采购、出售和加工国家禁止销售的野生保护动植物。 ３

６．４．１５ 餐厅提供打包、存酒等服务。 ２

７ 绿色宣传 ３１

７．１ 饭店每年开展一至两次与绿色饭店主题相关的社会公益活

动，并有相关记录

４

７．２ 开展创建绿色饭店活动以来得到社会的良好反映（有各种

报道）。

３

其中：ａ）得到省级以上报纸杂志、电视电台报道。 ３

ｂ）得到本地报纸杂志、电视电台报道。 ２

７．３ 有引导和鼓励客人绿色消费的优惠措施。 ５

７．４ 宾客对饭店环境的满意程度达８０％以上（根据征求意见表

统计）。

２

７．５ 积极参与社区、地区和国际性的环境保护活动。 ３

７．６ 有政府授予的节能、环境保护方面的特殊奖励。 ３

７．７ 饭店定期与供应商进行交流，反映绿色产品和服务需要。 ２

７．８ 建立有效运行的管理体系 ９

其中：ａ）已 建 立 并 有 效 运 行 质 量 管 理 体 系，符 合

ＧＢ／Ｔ１９００１规定。

３

ｂ）已建立并有效运行职业健康和安全管理体系，符合

ＧＢ／Ｔ２８００１规定。

２

ｃ）已建立并有效运行环境管理体系，符合标准ＧＢ／Ｔ２４００１

规定。

４

２１
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